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Die Lieblingsflocken des
Bio Fachhandels jetzt als Miisli!
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Die Spielberger

Bereits seit drei Generationen ist die
Brackenheimer Burgermiihle im Besitz
der Familie Spielberger und schon
immer spielten die Anthroposophie
und das ganzheitliche Denken in dem
Unternehmen eine wichtige Rolle. 1959
stellte Hans Spielberger die damals
noch zur Miihle gehdrenden Fldchen
auf Demeter-Anbau um, seit den 80er
Jahren verarbeitet die Miihle nur noch
Bio- und Demeter-Getreide. Heute hat
sich die Spielberger Miihle zu einem
wichtigen Anbieter hochwertiger Ge-
treide-Produkte, in Demeter-Qualitdt,
entwickelt.

Engagement fiir die

biodynamische Landwirtschaft

Das Engagement fiir die biodynami-
sche Landwirtschaft stellt in der Miihle
bis heute ein zentrales Element der

Die Walzenstiihle

Mihle

Arbeit dar. Wahrend Vater Hans Spiel-
berger in den 60er Jahren viel Uber-
zeugungsarbeit leistete, um Bauern in
der Umgebung dazu zu bringen, ihre
Landwirtschaft auf Demeter-Anbau
umzustellen, engagiert sich Volkmar
Spielberger vor allem fiir die Ziichtung
von biodynamischen Getreidesorten.
Dabei geht es nicht nur darum, Sorten
zu entwickeln, die an die Anforderun-
gen der Bio-Landwirtschaft angepasst
sind, sondern auch, Unabhdngigkeit
von den Saatgutkonzernen zu erhal-
ten. Diese sind im Besitz der meisten
heute verwendeten Getreidesorten.
Zudem sind es gerade diese Konzerne,
die auch in der Griinen Gentechnik
engagiert sind.

Der Plansichter sorgt fiir die Trennung von
Kleie und verschiedenen Mehlkérnungen

_3_

Die Spielberger Miihle liegt in
einem idyllischen Landschafts-
schutzgebiet im schwdbischen
Zabergdu

Regionale Rohstoffe

Die Rohstoffe der Getreide- und
Miihlenprodukte, der Flocken und Fla-
kes stammen weitestgehend von zwei
Demeter-Erzeugergemeinschaften und
weiteren Landwirten in Siiddeutsch-
land, mit denen eine jahrzehntelange
Zusammenarbeit besteht. Auch bei den
Spezialitdten wie Saaten, Hirse oder
Buchweizen werden die Rohstoffe so
regional wie méglich bezogen, z.B. aus
Osterreich oder Ungarn. Den Spielber-
ger demeter Reis baut seit den 80er
Jahren ein biodynamisches Gut in Itali-
en an. Ein Projekt das schon mit Hans
Spielberger begann und mittlerweile
seit 40 Jahren bestand hat.

Mehrkopfwaage fiir genaues
Dosieren in der Abpackung



lhre

Volkmar Spielberger
Geschaftsfiihrung

Tel. +49 (0) 7135-9815-10
e-Mail: v.spielberger@spielberger-muehle.de

Armin Breitenbach
Kundenbetreuung

Tel. +49 (0) 7135-9815-53
e-Mail: a.breitenbach@spielberger-muehle.de

Talitha Helfrich
Kundenbetreuung

Tel. +49 (0) 7135-9815-55
e-Mail: t.helfrich@spielberger-muehle.de

Ansprechpartner

16rn Seifert
Vertriebsleitung

Tel. +49 (0) 7135-9815-41
e-Mail: j.seifert@spielberger-muehle.de

Annika Link
Kundenbetreuung

Tel. +49 (0) 7135-9815-44
e-Mail: a.link@spielberger-muehle.de



lhre Ansprechpartner

Axel Frerks
Marketingleitung

Tel. +49 (0) 7135-9815-43
e-Mail: a.frerks@spielberger-muehle.de

Charlotte Ruck Karin Endres

Markenbotschafterin Markenbotschafterin

Tel. +49 (0) 7135-9815-48 Tel. +49 (0) 7135-98 15-46

e-Mail: c.ruck@spielberger-muehle.de e-Mail: k.endres@spielberger-muehle.de

Sarita Knapp Ortrud Rensch
Fachhandelsbetreuung Fachberatung glutenfreie Produkte
Kampagne ,Der Sinn der Sache” Tel. +49 (0) 7135-98 15-65

Tel. +49 (0) 7135-9815-47 e-Mail: o.rensch@spielberger-muehle.de

e-Mail: s.knapp@spielberger-muehle.de



Engagement fiir Umweltschutz und Nachhaltigkeit

Von Mut und Uberzeugung

Eins ist klar, eine Zukunft gibt es nur im Einklang mit
der Natur. Fiir uns, bei der Spielberger Miihle, ist das ein
Grundsatz nachdem wir unser Handeln ausrichten und
unser Unternehmen gestalten.

Als handwerklicher Miihlenbetrieb verarbeiten wir
Rohstoffe aus der bduerlichen Landwirschaft zu gu- i HE
ten, biodynamischen Lebensmitteln. Wird sind davon g T i i
{iberzeugt dass beste Qualitdt, Genuss und faire Preise S
zusammengehdren. Genau wie unsere Miihle und unse-
re Lieferanten, mit denen wir teilweise schon Jahrzehnte
lang zusammenarbeiten. Gegenseitiges Vertrauen ist
die Grundlage der Qualitdt unserer
Produkte. Mehr Infos

gibts hier:
Bei der Vermarktung der Spielber-
ger Markenprodukte setzen wir
konsequent auf den Bio-Fachhan-
del. Ein selektiver Vertriebsvertrag
schafft hier Verldsslichkeit.

Verpackungen und Ausgleich

Der Schutz unserer Natur und ihrer Ressourcen ist ein zentrales Element unserer Arbeit. Seit 2016 setzen wir deshalb unser
6kologisches, plastikfreies Verpackungskonzept mit Beuteln aus 100% Papier um. Und deshalb gleichen wir den Papierver-
brauch fiir unsere Verpackungen zu 100% aus und geben der Natur etwas zuriick.

Durch eine dauerhafte Patenschaft fiir 15.000 gm Wald am Rande der Schwdbischen Alb finanzieren wir jedes Jahr entspre-

chend dem Papierbedarf fiir unsere Verpackungen die Pflanzung von Bdumen in unseren heimischen Wdldern sowie die

Pflege und den Erhalt des bestehenden Waldes. Letzteres ermdglicht dem Wald, sich auf natiirliche Art zu verjiingen - d.h.
neue Bdume wachsen und der
Wald gedeiht.




Verantworungsvoll entwickeln

Die Verantwortung fiir Resourcen und unsere Umwelt gilt
auch bei der Entwicklung unserer Standorte. Wir maxi-
mieren unsere Fldchennutzung und vermeiden die Versie-
gelung weiterer Griinfldchen. Unsere Gebdude erweitern
wir in der Regel auf bestehender Bausubstanz.

Fiir Bauprojekte verwenden wir 6kologische Baustoffe
und achten bei der Planung darauf, dass unsere Gebdude
riickbaufdhig und die Baustoffe wiederverwendbar sind.

Selbstverstdndlich betreiben wir unseren Betrieb mit
Okostrom und nutzen die Abwdrme der Produktion um
unsere Produktionsstdtte zu hei-

Mehr |n'fos % i zen. Mit Geothermie versorgen wir
gibts hier- die Biirordume mit Warme.

Das gesamte Unternehmen ist nach 6kologischen Grundsdtzen gestaltet und wird nach diesem Ideal
regelmdBig modernisiert.

Zukunftsfdhig bleiben

Saatgut ist Kulturgut und sollte allen frei zugénglich

sein. Seit Jahrtausenden haben die Menschen Saatgut
ausgetauscht und weitergeziichtet. Erst in den letzten
Jahrzehnten entwickelten wenige mdchtige Konzerne
Getreidesorten fiir die konventionelle Landwirtschaft, die
maximalen Ertrag bringen und besonders gut mit che-
misch-synthetischen Pflanzenschutzmitteln und Diingern
zurechtkommen soll. Damit ist eine starke Abhdngigkeit
der Landwirtschaft von diesen Konzernen entstanden,
die nicht nur die Rechte am Saatgut besitzen, sondern
gleichzeitig auch an den passenden Pflanzenschutzmitteln und Diingern. Zudem setzen sie Verfahren der Gentechnik ein.

Die biodynamische Getreideziichtung will Unabhdngigkeit von diesen Strukturen schaffen. Sie setzt sich seit Jahren dafiir
ein, dass Biolandwirt:innen eine breite Vielzahl an Getreidesorten zur Verfligung steht, die an die biologische Bewirtschaf-
tung und die jeweiligen Standorte angepasst sind. Dadurch entstehen Sorten, die mit den sich verdndernden Umweltbedin-
gungen zurecht kommen und damit zukunftsfdhig sind.

Wir wollen, dass unsere hochwertigen Demeter-Produkte von Beginn an biologisch-dynamisch
sind. Aus diesem Grund begleiten und férdern wir die Arbeit der biodynamischen Getreideziich-
ter:innen auf vielfdltige Weise. Gemeinsam mit unseren Partner-Landwirt:innen wahlen wir
geeignete biodynamische Getreidesorten aus und werten die Ergebnisse aus diesen Kulturen aus.
Wir beobachten verschiedene Anbauversuche der Ziichter:innen und lassen unsere Landwirt:innen
an den Resultaten teilhaben. Nicht zuletzt unterstiitzen wir den Saatgutfonds der Zukunftsstiftung
Landwirtschaft regelmdBig finanziell.




Engagement fiir Umweltschutz und Nachhaltigkeit

Zuverldssiges Handwerk

Was den Unterschied zwischen einer Industriemiihle und einem Hand-
werksbetrieb wie der Spielberger Miihle ausmacht?

Es sind allem voran die Menschen, die hier mit groBer Sorgfalt arbeiten.
Denn unsere Miihle ist kein computergesteuerter, lebensmitteltechnologi-
scher Prozessautomat — ohne die Menschen kann die Miihle nicht mahlen.
Natiirlich wird dabei auch gepumpt und geférdert, gebiirstet und geschro-
tet, gemahlen und gewalzt. Mit Maschinen und Ldrm und genau gesteuer-
ten Abldufen.

Aber in unseren Handwerksmiihlen lduft das nicht automatisiert und
standardisiert. Aktuell arbeiten in unseren beiden Miihlen 10 Miiller:innen, =
davon 5 Miillermeister:innen, 3 Gesell:innen und 2 Lehrlinge. Die Miiller:in- -,
nen arbeiten mit handwerklichem Geschick und mit viel Fingerspitzengefihl

um diesen aufwdndigen, komplexen Prozess der Miillerei zu steuern. Um Mehl und Flocken von
erstklassiger Qualitdt zu erhalten, verwenden sie dabei alle Sinne: An den Vibrationen im Gebdude
spiiren die Miiller:innen, ob die Miihle richtig lduft. Sie horen jede noch so kleine Abweichung vom
Soll. Mit Hdanden, Augen und Nase priifen sie die Qualitdt. Sie fiihlen und sehen ob das Mehl die
richtige Struktur oder die Flocken die gewiinschte Zartheit haben. Am aromatischen Duft von Mehl
und Flocken erkennen sie, ob die Arbeit gelungen ist.

LW

BIOLOGISCH-DYNAMISCH
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Oben: unsere Flockenm(ihle
in Wiirzburg, direkt am Main

Rechts: Betriebsleiter und
Miillermeister Thomas Werner
in der Flockenmtihle



demeter-Getreide

Weizen 1kg
demeter

iHmIECEﬁ

o

100182

47022381

pusoine Artikel-Nr. 060006

Roggen 1kg
demeter

sPELBRSR

e Lo Artikel-Nr. 060106

; 6*1 kg

Dinkel 1kg
e demeter
= ®
e || 1111
4 "022381"104180

Griinkern 500 g

demeter
srascaifa
2 oo [N
{.M_Lnn
g PE: 4*500 g 4 1022381"105200
Q
Nackthafer 500 g
demeter

o

2 Artikel-Nr. 060455

Fackthaler

. 4 1022381"021944
Q
weseie  Nackthafer 2,5 kg
_ demeter
Mackthaler
i‘ Artikel-Nr. 060452
VPE: 4*2,5 kg 41022381"10

o

Siehe auch unser Sortiment fiir Unverpackt und Vorrat ab Seite 28

Weizen 2,5 kg
demeter

relcLacaein

Werdren

; Artikel-Nr. 060003

= 4 "022381"001533
(=]
EPLOCRELR Roggen 215 kg
demeter
Hoggen
‘r Artikel-Nr. 060104
5 kg 4"022381"016476
=]
o & Dinkel 2,5 kg
demeter
TN
Artikel-Nr. 060204
’
4 '022381"10
. ,
Griinkernschrot 500 g
- demeter
et e[
f’ VPE: 4
Q
Nackthafer 1 kg
EFLAEREDE
demeter
E e
== s [N
j‘ 61 kg 410223811107181



Gerstengraupen 500 g

o demeter
il
o

Goldhirse 500 g
= demeter
= & Artikel-Nr. 066308 ‘ ‘ ”“ | | | |‘||“
Goldbirse
f VPE: 4*500 g
o

Nacktgerste 1 kg

SPRLOCREDR

= demeter
e rmerasize ([
¥ o 410223811109185

Hafer 1 kg

THEE  demeter
@
" Artikel-Nr. 060406
» 4 10223811320184
Goldhirse 1 kg
SPELOCRCEY
= demeter
= o
CohBE Artikel-Nr. 066306
47"022381"51418

P
o

6-Korn-Mischung 1 kg

frenr
o demeter
- ]
6-Horm-
Mischura | Artikel-Nr. 060706

’
o

Rohstoffe /Zutaten: Weizen, Roggen, Dinkel

Hafer, Nacktgerste, Hirse

DE-099-043

Amaranth, glutenfrei

Buchweizen 500 g
o demeter 5 500 g, demeter
X —
Buxcirysmioen "
P g Ve 0223811034098
o ﬂ
Einkorn 500 g Emmer 500 g
5 demeter A demeter
o mascn (I e naconn [N
i-: 4 "022381"01275 j-: 47022381"012775
Q Q
WeilRer Quinoa 400 g @
—hh kbA*
s s |[[[[HT]]
if 4 7022381"040020
Q

aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitdt verfiigbar



demeter-Schnellkoch-Getreide

Dinkel-Bulgur 500 g

Bulgur 500 g
3 demeter demeter
wesinceiy i aiady
||| ]| [
f ﬁ VPE: 4*500 g 4 1022381"1822
Q Q
Couscous 500 g Dinkel-Vollkorn Couscous 500 g
3 demeter 3 kbA*
o woercoscon ([N s nencosomn [{]HIRIIN
y 4'022381"415200 i 4'022381"022088
D.‘ ' Zutaten: HartwelzengneB O : Zutaten: Dinkel-Vollkornmehl
Glutenfreier Mais-Couscous @
500 g’ kbA* DE-099-016
e[
y 41022381"022101
ey : Zutaten: Maismebhl
":5.'..*_:?‘

* aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitat verfiigbar

Schnelle Kiiche

Griinkernburger Fertigmischung,

kbA*

4 7022381"035880

Falafel Fertigmischung,
glutenfrei, kbA*

47022381

DE-099-046

035903

Artikel-Nr. 063502

Artikel-Nr. 063512




demeter-Mahlerzeugnisse

Weizenmehl Type 405 1 kg

demeter

47022381

sPiCLEERCER
<

a

.

welzenmetl  a tikel-Nr. 061006

Q

001847

waseii  Weizenmehl Type 550 2,5 kg

demeter

Welzenmaehl

’ Artikel-Nr. 061014

E 4 "022381"200165'
=
sl Weizenmehl Type 1050 2,5 kg
demeter

Welzenmehl

Fo e R, |||”|I|||||

47022381

202169

Weizen-Spatzlemehl 1 kg

demeter
waterehl  Artikel-Nr. 061076 N”"H"l

‘ 47022381

O Zutaten: Weizenmehl Type 550
mit Feingrie-Anteil

uﬂrlnne:jq

" Weizen- =

012713

Dinkel-Spdtzlemehl 1 kg

demeter
= wacoonss [N
‘ 4 '022381"012690

o Zutaten: Dmkelmehl Type 630 mit
FeingrieB-Anteil

us
FliLBinnen

= okt &

Dinkelmehl Type 630 2,5 kg

demeter

47022381"00209

eristaEGEin

Dinkelmeh|

‘ Artikel-Nr. 061225

uirlm'lr:jq

[-]

Weizenmeh]

Q

Lﬁ1MnE_Eq

Welzenmehl

spkl.nrq::Eq

" Wekzen- -
Vaffhormmeh!

o -

Q

sPlLocattn
w

=]

Pizzamehl

?;;ﬂ

a8
1P|ILIJI'|EEH

a

Dinkaimeehl

Q

N
l“l-'.'.ll:llt;zq

o

Dinkaimehl

Q

Weizenmehl Type 550 1 kg

demeter

Artikel-Nr. 061016

200189
Weizenmehl Type 1050 1 kg
demeter
—TT
4 7022381"2
Weizen-Vollkornmehl 1 kg
demeter
s ([}
47022381"2
Pizzamehl Tipo 0 1 kg @

demeter

Artikel-Nr. 061074

Zutaten: Weizenmehl Type 550,
Hartweizenmmeh|

Dinkelmehl Type 630 1 kg
demeter

e | |11
VPE: 6*1 kg 47022381"234184

Dinkelmehl Type 1050 1 kg
demeter

wwscceze |[[[JI ]
VPE: 6*1 kg 47022381"231183



Dinkel-Vollkornmehl 1 kg

s#lcLneggin
demeter

Dinkelmehl Type 1050 2,5 kg

sristaEngin
demeter
Artikel-Nr. 061236

230186

" Dinkel-
Wodlkormmehi

I:h'nl!i!g'mhl
Artikel-Nr. 061214

F
= 4'022381"231169
=]
e Dinkel-Vollkornmehl 2,5 kg - Roggenmehl Type 1150 1 kg
demeter ‘MWM‘EI:." demeter
i e eavoons [
41022381"03538 ‘ 4'022381"225182

Roggen-Vollkornmehl 1 kg

012737

47022381

ull:l.nrq::Eq
demeter

Roggenmehl Type 1150 2,5 kg
Roggen-
vollkormmen! = Artikel-Nr. 061126

el
demeter
VPE: 4%2 ‘

4%022381103532
Q

Emmer-Vollkornmehl 500 g

L=
wus.  Roggen-Vollkornmehl 2,5 kg
~ demeter = demeter
mﬁm:ﬂl - “u"!
Artikel-Nr. 061124 wolimmer— Artikel-Nr. 064101
4"022381"03534 ’ VPE: 4*5 012799
Q

Buchweizen-Vollkornmehl 500 g

]
Einkorn-Vollkornmehl 500 g
demeter W demeter
et Artikel-Nr. 064102 | | ” futawy: Artikel-Nr. 061368
’ 4*500 g 4102238101281 ‘ E: 4%500 g 022381
Q Q
Kichererbsenmebhl, glutenfrei @ Glutenfreies Reis-Vollkornmehl
sl 400 g, Bioland* proe s 500 g, demeter
B 5. Artikel-Nr. 061378 |”|IH‘||H|H “l || w.""g. Artikel-Nr. 061348
! 4"022381"034791 ’ 47022381
Ksma

Kyin

aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitdt verfiigbar

260206

DE-099-005




Sojamehl 250 g

demeter

Glutenfreies Maismehl
DE-099-004
Artikel-Nr. 061388

s ([

4 1022381236201
Q

255226

47022381

Artikel-Nr. 061318

Amaranth-Vollkornmehl
DE-099-027

lutenfrei 300 g, demeter

Glutenfreies Hafer-VoIIkornmehI@

Lo 350 demeter OATS-DE-099-019 S
e s (I Gt o
‘ 47022381"024709 a5 4"022381"027472
*.“%i‘ o0
Glutenfreies Braunhirsemehl Glutenfreies Kokosmehl
DE-099-024 DE-099-031
ensa | 400 g, kbA* e 400 g, kbA*
ot s [ =
; VPE: 4 ’
()
demeter Griel
Hartweizengrief 500 g DinkelgrieB 500 g
i | dEMELET ..  demeter
= @ o .
S — 1 o
’ 4 7022381"219204 ’
Q Q
HirsegrieB 500 g Weizengrief 500 g
segle kbA* e, demeter
STl | [ | i
’ 4"022381"010160 ’
Q Q

aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitdt verfiigbar



Glutenfreier MaisgrieR
fiir Polenta 500 g, demeter  oeoso-05

Artikel-Nr. 061338 ”I ’ ”H"ll ‘

’ VPE: 4 4702238

s
Glutenfreier Buchweizengriell
400 g’ kbA* DE-099-029
®
=t mewosss [
4"022381"027458

* aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitat verfiigbar

demeter Kleie
Weizenkleie 500 g
winm:iﬁll demeter
=]
Weizenkise Artikel-Nr. 061058

H 07201“

‘ 47022381

&

Grobe Dinkelkleie 250 g
demeter

SPSLAEREER

Grobe
Dikalkiei Artikel-Nr. 061218

5300“

Glutenfreie Mehlmischungen

Glutenfreier Mehlmix

DE-099-017

il universal 500 g, demeter
BT
4 %022381"027533

’ VPE: 4*500 g

Zutaten: Reis-Vollkornmehl, Maismehl,
Maisstdrke, Guarkernmehl

Glutenfreier Reis-VollkorngrieR

DE-099-028

~seiie 500 g, demeter
u.:u&“m”wa Artikel-Nr. 061358 ”l”””
’ *500 g 47022381"027434
O
Haferkleie 500 g
= demeter
= =1
Hateriel Artikel-Nr. 061418
‘ 47022381

Glutenfreier Mehlmix Brot @
DE-099-023
—1 500 g, demeter

022381 “027557

Zutaten: Reis-Vollkornmehl, Maismehl,
Buchweizenmehl, Hirsemehl,
Guarkernmehl

'Lmu Artikel-Nr. 063210




o
=
=
=
O
-
£
~
O
S
[aa]

Backmischungen

Bauernbrot, Vollkorn,
Backmischung 500 g demeter

47022381"033770

Artikel-Nr. 063214

Haferbrot, glutenfrei, L
Backmischung 500 g demeter

47022381"033794

Artikel-Nr. 063216

Glutenfreier Pizzateig,
Backmischung 350 g kbA

DE-099-039

Artikel-Nr. 063226 H H
*350 g

Hefezopf, glutenfrei,
Backmischung 500 g kbA

e || |1
VPE: 6 4"022381"037891
Stdrkeprodukte

Speisestdrke, glutenfrei,

DE-099-040

(Mais) 250 g, kbA
s (|[[NIH]
VPE: 4 410223811033916

Kraftbrot, glutenfrei,
Backmischung 600 g kbA

47022381

OATS-DE-099-038

033855

Artikel-Nr. 063224

Dinkel-Pizzateig,
Backmischung 350 g demeter

s [

Brownies, glutenfrei, @

Backmischung 400 gkbA  *" "

Artikel-Nr. 063302

033671

Kartoffelmehl, glutenfrei
(Stérke) 250 g, kbA

s ([N
VPE: 4 0223817033930

DE-099-041



demeter Flocken
Gerstenflocken 500 g

CeELEERETN
demeter

SelgLBEEn
demeter
= @

= @
Rt 111 .-
ﬂ VPE: 6*500 g 4 10223811301206 d

Roggenflocken 500 g

Artikel-Nr. 062208

Haferflocken GroBblatt 1 kg

Haferflocken GroRblatt 500 g -
SPELMRLER TrEOERR
= demeter o demeter
= .0 ey
Halerflocken A rtikel-Nr. 062308 |””|IH||| Hl“ ‘l""” Haferflocken - Artikel-Nr. 062306
o d

ﬂ 4022381
Haferflocken Zartblatt 750 g

Haferflocken Zartblatt 375 g s
A
o demeter
= . =
woavosze |||
41022381"020220

Flocken

: smm“ig demeter
-l ||| IS
VPE: 6 & I
aferflocken Kleinblatt 500 g vl Haferflocken Kleinblatt 1 kg
selELByELY e
i demeter = @ demeter
(- P
v acoso ([N == woseneocsse [[{[HINIAN]
4 1022381304207 ﬂ 4 10223811304184
S Dinkelflocken GroBblatt 500 g Dinkelflocken Zartblatt 375 g
orELnE u-u.muu
o demeter = demeter
= = .0
Dinketflocken A rtikel-Nr. 062408 H N”ll”‘"w ‘l“ll"”l” Dinkefocken © Artikel-Nr. 062428
305204 a 4022381

ﬂ VPE: 6 41022381

Dinkelflocken Kleinblatt 500 g
Dinkalfocken A tikel-Nr. 062418 N”ll‘H"H”H"HHHH Maferflocken A rtikel-Nr. 062416
001892 ﬂ VPE: 6*1 kg

ﬂ o

Siehe auch unser Sortiment fiir Unverpackt und Vorrat ab Seite 28

Dinkelflocken Kleinblatt 1 kg
mmngq
demeter

a8

Pl
RS demeter




Porridgeflocken - Mischungen

m.l:lule?:":q

= ot 2
Poridgeiochy

:‘;lI

L TIEN Iﬁ"u

:D{nlul '@
Porridgefiocken

Hafer Porridgeflocken Klassik

425 g, demeter

Zutaten: Haferﬂocken, Hafer-Vollkornmehl

Artikel-Nr. 062432
VPE: 6*4

Dinkel Porridgeflocken Klassik

425 g, demeter

41022381 029230‘
Zutaten: Dlnkelflocken, Dinkel-Vollkornmehl|

Artikel-Nr. 062434

Buchweizen Porridgeflocken @

Mischung, 400 g, kbA*

47022381"039093

Zutaten: Buchwelzenflocken, Reisflocken,
Buchweizenmehl

Artikel-Nr. 062474

demeter Flocken-Spezialitaten

MILBQE‘EH

= o
Refsfiochen

Reisflocken 500 g
demeter

T

47022381

308205

Buchweizenflocken 500 g

kbA*

47022381"010962

Artikel-Nr. 062479

Einkornflocken 250 g

demeter

47022381"012850

Artikel-Nr. 064202

* aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitdt verfligbar

axdiiiu Hﬁﬂ

e
Hader Erdmandel
Porridgeflocken
..‘3': B I

SPlLBIRGIR

=9

mhuai:m

Hirseflocken

Hafer Erdmandel Porridgeflocken
425 g, demeter

Artikel-Nr. 062436

Zutaten: Haferﬂocken, Hafer-Vollkornmeh],
Erdmandelflocken, Erdmandelstiickchen

Hirse Porridgeflocken Mischung @

400 g, demeter

41022381"039079
Zutaten: leseﬂocken, Reisflocken, Hirsemehl

Artikel-Nr. 062494

Hirseflocken 500 g
kbA*

T

47022381"0

Sojaflocken 500 g
demeter

Artikel-Nr. 062488

Emmerflocken 250 g
demeter

Artikel-Nr. 064201

47022381"012836



Kamut® Khorasan-Flocken 250 g

*

il kbA
22 e [N
VPE: 4*250 g 47022381"013680

* aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitdt verfligbar

demeter Flocken-Mischungen

3-Korn-Flocken 500 g

spkuuqe-:_:n d
emeter
= =]
vl |
= VPE: 6*500 g 4022381311205
Zutaten: Hirse-, Reis- und
“ Buchweizenflocken
5-Korn-Flocken Zartblatt 375 g
SPLICRCER
demeter
= _E}
S-Kom-Flacken

T
- VPE: 6*375 g 4 1022381"020268
Rohstoffe /Zutaten: Hafer-, Dinkel-,

Gersten-, Roggen- und Hirseflocken

Siehe auch unser Sortiment fiir Unverpackt und Vorrat ab Seite 28

Glutenfreie Flocken

Glutenfreie Haferflocken

- Grof3blatt 475 g, demeter

;ulnﬂn-ch!?

GrofBlatt T A rtikel-Nr. 062370 ||| I ||||| ||||
] *475 g 4 "022381"027571

Glutenfreie Haferflocken

Kleinblatt 475 g, demeter
rknhfﬂnﬂee?
Helnbistt —— Artikel-Nr. 062373
L Vi
R
L0

OATS-DE-099-001

OATS-DE-099-002

lPIILDiQEI:H

= [
4-Kom-Flocken

4-Korn-Flocken 500 g

weizenfrei, demeter
“ 12202“

Zutaten: Hafer-, Gersten-, Dinkel-
und Roggenflocken

Artikel-Nr. 062518
VPE: 6*50

Flocken

6-Korn-Flocken 500 g
demeter

Artikel-Nr. 062528
*500 g

Rohstoffe /Zutaten: Hafer-, Gersten-,
Weizen-, Dinkel-, Reis- und Roggenflocken

Glutenfreie Haferflocken

OATS-DE-099-051

GroRblatt 950 g, demeter
Artikel-Nr. 062372 ul ||||H
950 ¢ 47022381"037358

Glutenfreie Haferflocken
Kleinblatt 950 g, demeter

022381

OATS-DE-099-050

“037334

Artikel-Nr. 062375 ‘




Glutenfreie Haferflocken

FRELBIGCER
~_ Zartblatt 375 g, demeter OTSDE0S-047
R .
Zertblatt [ Artikel-Nr. 062380
L 3759 022381 037372

Glutenfreie Hafer Porridge-
flocken klassik 475 g, RS EEDE

o ||
037396

Artikel-Nr. 062433
41022381

Zutaten: Haferflocken, Hafer-Vollkornmehl

Glutenfreie Hirseflocken @

. "ba* 250 g’ kbA* DE-099-007
mostlloacuaed|| |||l
4'022381"027656

Glutenfreie Erdmandelflocken
250 g, kbA*

VPE: 4

DE-099-035

Amaranthflocken, glutenfrei @
250 g demeter DE-099-044

wsscosaer|[[[[[[[]
VPE: 4*250 g 4 7022381"023566

Glutenfreie Haferflocken
Zartblatt 750 g, demeter

OATS-DE-099-049

Artikel-Nr. 062382 H
41022381"037310

7509

Glutenfreie Buchweizenflocken
250 g, kbA*

DE-099-006

kgl
e mancasans ||| ]
e, VPE: 4*250 g 4 1022381"027632

Glutenfreie Braunhirseflocken

g

DE-099-025

Braurhirig-

Artikel-Nr. 062028 “
.?;hq-n
: 2509 410223811027670

Glutenfreie Quinoaflocken @

250 g, kbA* DE-099-021
47022381

020282

ek g

umme Artikel-Nr. 064205

Glutenfreie Reisflocken 250 g

DE-099-008

o1 demeter
|| |11
VPE: 4 41022381"027618

demeter Flakes, traditionell gewalzt

?m E Dinkelflakes 250 g
S g' demeter

msrosss ([
VPE: 6

47022381

Zutaten: Dinkel, Meersalz

358224

* aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitdt verfiigbar

L] ]
; seleinennen

q |

Glutenfreie Cornflakes

250 g, demeter

47022381

DE-099-009

35522

Artikel-Nr. 062559

g
“ Zutaten: M0|s, Bliitenhonig, Meersalz,
Reissirup



i uﬂ:mn@cjﬂ

e

T ol

Braunhirse-
ballchen

Glutenfreie Braunhirsebdllchen @

|\||\|I|HIIHI||||||W

Artikel-Nr. 062576
4'022381"027878

Zutaten: Maisgriel3, Braunhirsemehl,
Hirsemehl, Salz

* aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitdt verfiigbar

demeter Miisli

sPlELIERGER

= 8

Basis !"Iﬂs!l

rlsLacRCiy
=
Fribchie Mkl
e

Basis Miisli 750 g @

demeter

VPE: 6*75

4 7022381"04036

Artikel-Nr. 062622

Zutaten: Haferflocken, Gestenflocken, Din-
Friichte Miisli 500 g @
Zutaten: Haferflocken, Sultaninen, Din-
menkerne
Artikel-Nr. 062618

41022381"040426

kelflocken, Leinsaat braun, Sonnenblumen-
demeter

kelflocken, Hafer Crunchy, Aprikosen, Apfel,
Schoko Miisli 375 g @
Zutaten: Haferflocken, Zartbitter Nuss Crun-

kerne, Sesam

41022381"040402
Datteln, Feigen, Leinsaat braun, Sonnenblu-
demeter
chy, Schokoflakes, Leinsaat braun

Mond & Sterne Kinder Msli

750 g, demeter

47022381"040327

Zutaten: Haferﬂocken, Kakao-Monde und
-Sterne, Schokodrops, Dinkel gepufft, Din-
kelflakes, Cornflakes, Hafer Crunchy

Artikel-Nr. 062612

Bircher Miisli 500 g @

demeter
waeswocn ||
VPE: 650 4 1022381704038

Zutaten: Roggenflocken, Dinkelflocken,
Emmerflocken, Einkornflocken, Apfel, Zwet-
schgen, Birnen, Leinsaat gold, Sonnenblu-
menkerne

Original Miihlen Misli @
500 g, demeter

4 7022381"040341

Zutaten: Hoferﬂocken, Sultaninen, Dinkelf-
locken, Gerstenflocken, Sonnenblumen-
kerne, Haselniisse, Sesam, Leinsaat braun,
Buchweizen

Artikel-Nr. 062614

Mond & Sterne Kinder Miisli @

375 g, demeter

47022381"040303

Zutaten: Haferflocken, Kakao-Monde und
-Sterne, Schokodrops, Dinkel gepufft, Din-
kelflakes, Cornflakes, Hafer Crunchy

Artikel-Nr. 062610

@ Siehe auch unser Sortiment fiir Unverpackt und Vorrat ab Seite 28




demeter Reis

Rundkornreis, natur 500 g

o . demeter

= Y

hfﬁrdf Artikel-Nr. 065058 ‘lm

i E 4'022381"5
Milchreis, wei3 500g

Rundkorn, demeter

Artikel-Nr. 065208
Fasnidhcn
VPE: 4*5009 4 7022381"5

Parboiled Reis, weill 500 g
Langkorn, demeter

4 022381“016971H

& Artikel-Nr. 065678

Langkornreis, weil3 500 g,

Ty demeter
2 e[|
*500 g 47022381"016957

Langkornreis, natur 500 g,
demeter

47022381

RS Artikel-Nr. 065658

Risottoreis Ribe, weil}
500 g, kbA*

Rurdhorr-
refs

v il v

036856

Rundkornreis, natur 1 kg
demeter

LHELGRETT E

501187

Artikel-Nr. 065056

47022381

oy
-

Milchreis, weil} 1 kg
Rundkorn, demeter

022381 H036832H

IPN'-I'IJEQ.::A:'H

= (=]
Mikchreis
Fundhom Artikel-Nr. 065206

v 7

Parboiled Reis, weil3 1kg

saneaEin Langkorn, demeter
sz woson ||
4"022381"016933

v v

Langkornreis, weil3 1kg,

[T
sl IJ'“:I-_:H

i demeter
Langhkomrels
4 1022381016919

TSI

Langkornreis, natur 1kg,

]
1

[ 54
f] sPEnREER

- demeter
“zen e |[[[II1]]
AN _E 47022381"036870

036894

47022381

S Artikel-Nr. 065682

aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitat verfiigbar



i
I

e
el

ks
S
Refymischunag

i
_E
i

0

J na
s

Echter
Basmatinels

0

selgtomgin

-]

Echiber
Bazsmatireis

=8 -

Risottoreis Arborio, weil}

500 g, demeter
022381“016995

Artikel-Nr. 065688

Reismischung mit Wildreis, natur

500 g, demeter

47022381"508209

Artikel-Nr. 065358

Echter Basmatireis 1 kg

natur, demeter

47022381

Artikel-Nr. 065406

022569

Echter Basmatireis, weild

1kg, demeter

Artikel-Nr. 065416

* aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitdt verfiigbar

| erimindie §

Echiur

Basmabireds

=

Risottoreis Carnaroli, weil}
500 g, kbA*

Artikel-Nr. 065684
4*500 g

47022381 0369

Echter Basmatireis 500 g

natur, demeter

022381

wccosson ([N

022507

Echter Basmatireis, weild

500 g, demeter

47022381

— 11T

022521

Jasminreis, weill 500 g

kbA*

47022381

022545

Artikel-Nr. 065428




Hilsenfriichte

Linsen aus Deutschland 400 g Kichererbsen aus Deutschland
2 demeter . Bioland

= 4400 g 41022381 023 1 3 4 10223811034777
d Herkunft: Deutschland d Herkunft: Deutschland

demeter Saaten
Sonnenblumenkerne 400 g Leinsaat braun 400 g
o _,,,Ek demeter ik kbA*
2 o

ooy Ll Artikel-Nr. 066004 s Artikel-Nr. 066114

| ’: 47022381 027755 _ ’ 4"022381"027779

o Herkunft: Osterreich / Deutschland o Herkunft: Europo
Goldleinsaat 400 g Kiirbiskerne 250 g
kbA* g demeter

AU g Artikel-Nr. 066164

|| |11
VPE: 4 022381"517225

’ 47022381"027793 _ ‘:

Q Herkunft: Europa Q) Herkunft: Osterreich
Sesam ungeschdlt 400 g Blaumohn 250 g
vens | demeter = B kbA®
w® rseasonn [ ot mscasan ([N
F ’ 4*400 g 4'022381"027816 ’ 41022381"032872
- Herkunft: Agypten / Sekem c Herkunft: Tiirkei
Hanfsamen, geschdlt 200 g @ Hanfsamen, ungeschalt 200 @
™ kbA = demeter
1 s
weachar ungrwta
VPE: 6*2 4"022381"04004

4 1022381"040068
# ¢

- Herkunft: Deutschland O Herkunft: Deutschland

Siehe auch unser Sortiment fiir Unverpackt und Vorrat ab Seite 28

* aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitat verfiigbar



Schwabische demeter Teigwaren aus Hartweizen

wescatin

Benern-
sphifehe

Bauernspatzle 500 g
demeter

Artikel-Nr. 068131 H ”
2*500 g 022381

Zutaten: Hartweizengrie3

206

Dinkel-Vollkorn Bauernspatzle

250 g, demeter
waeacasos: |||
*250 g 4'022381"000291

Zutaten: Dinkel-Vollkornmehl

Helle demeter Teigwaren aus Hartweizengrief3

E ]

Baietn

Breite Bandnudeln 500 g

demeter

47022381

Zutaten: Hartweizengriel3

Artikel-Nr. 069601
*500 g

013826

Gabel-Spaghetti 500 g

demeter
“ 01 5936“

Zutaten: Hartweizengrie3

Artikel-Nr. 069605
0500 g

Helle demeter Teigwaren aus Dinkelmehl

Spagheth

o

Dinkel-Spaghetti 500 g
demeter

Artikel-Nr. 069631

4702238
Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Dinkel-Penne 500 g
demeter

T 019705

Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Bauernspadtzle 5 kg, demeter

il |11
VPE: 1*5 kg 4 7022381"013116

Zutaten: Hartweizengriel

Dreh-Hoérnchen 500 g
demeter

| |11 ][]
VPE: 8*500 g 47022381"013864

Zutaten: Hartweizengriel

e

Dinkel-Vollkorn-Spaghetti 500 g
demeter

Artikel-Nr. 069651
2*500 g

038812

Zutaten: Dinkelvollkornmehl

Dinkel-Réhrchen 500 g

demeter
“ 19743||

47022381
Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Artikel-Nr. 069633

Nudeln



i

Vollkorn-Teigwaren aus demeter Dinkelvollkornmehl

o

Dinkel-Lasagne 250 g
demeter

Artikel-Nr. 069638 H
0%250 g

Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Dinkel-Muschelnudeln 250 g
demeter

Artikel-Nr. 069648

Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Dinkel-Bandnudeln, 9mm
500 g, demeter

47022381
Zutaten: Dinkelmehl Type 812

013949

Artikel-Nr. 069642

Dinkel-Vollkorn-Bandnudeln

9mm 500 g demeter

Zutaten: Dinkelvollkornmehl

Artikel-Nr. 069652

Dinkel-Vollkorn-Fadennudeln

250 g demeter

Zutaten: Dinkelvollkornmehl

Artikel-Nr. 069654

* aktuell rohstoffbedingt nicht in Demeter-Qualitdt verfiigbar

Nudeln

Dinkel-Spiralen 500 g

demeter

47022381
Zutaten: Dinkelmehl Type 812

014007

Artikel-Nr. 069646

Dinkel-Buchstabennudeln
250 g, demeter

Artikel-Nr. 069644

Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Breite Dinkel-Bandnudeln
18mm 500 g, demeter

4 7022381"0
Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Artikel-Nr. 069641
*

Dinkel-Vollkorn-Réhrchen 500 g

demeter

47022381"014045

Zutaten: Dinkelvollkornmehl

Artikel-Nr. 069653

Dinkel-Vollkorn-Spiralen 500 g

demeter
022381 H01 41 06“

Zutaten: Dinkelvollkornmehl

Artikel-Nr. 069655




Glutenfreie demeter Teigwaren aus Hafer

demeter

| o demeter a

= Artikel-Nr. 069404 H

Hafer Rigatoni, glutenfrei 250 g @ E E Hafer Spiralen, glutenfrei 250 g @
PN LR

\g!_-jH VPE: 6 4 '022381"039130 [B =) o | VPE:6 4'022381"039116
v., ai L]
Zutaten: Hafer-VoIIkornmehI,glutenfrei Zutaten: Hafer-VoIIkornmehI,glutenfrei
Suppeneinlagen
Schwdbische Weizen-Backerbsen Schwadbische Dinkel-Backerbsen
150 g, kbA* _ 125 g, kbA*
woeneossos || wacossos [
4 7022381"000345 41022381"014786
Zutaten: Weizenmehl (56%), Maismehl, Zutaten: Dinkelmehl (56%), Maismehl, Son-
Sonnenblumendl, Magermilchpulver, Stein- nenblumendl, Magermilchpulver, Steinsalz,
salz, Reinweinstein-Backpulver, Muskat Reinweinstein-Backpulver, Muskat

Nudeln
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Sortiment fiir Unverpackt und Vorrat

wimdin

L

wnardia

Weizen 5 kg
demeter

oo |[[[[1I]
VPE: 1*5 kg 47022381"100144

Zutaten: Weizen

Dinkel 5 kg
demeter

—TTT

47022381

104142

Zutaten: Dinkel

Buchweizen 5 kg
kbA

p—

47022381

029650

Zutaten: Buchweizen

Einkorn 5 kg
demeter

Artikel-Nr. 064012 ‘

Zutaten: Einkorn

Langkornreis, natur 5 kg

kbA

47022381

Zutaten: Langkornreis, natur

Artikel-Nr. 065420

029674

Parboiled Reis, Langkorn 5 kg

kbA

47022381"02969

Zutaten: Parboiledreis Langkorn

Artikel-Nr. 065422 ‘

P ]

Roggen 5 kg
demeter

waaseoa.|[[[II 1]
VPE: 15 kg 410223811013666

Zutaten: Roggen

Hafer geschdlt 5 kg
demeter

R

47022381

029636

Zutaten: Hafer

Emmer 5 kg
demeter

p—

47022381

035286

Zutaten: Emmer

6-Korn-Mischung 2,5 kg
demeter

Artikel-Nr. 060707 “ H

Zutaten: Weizen, Roggen, Dinkel, Gerste,
Hafer, Goldhirse

Basmatireis, weil} 5 kg

kbA

47022381

Zutaten: Basmatireis, weil}

— 111

025065




% wr
FPELOEREER
o e

~
L

Langkornreis weil3 5 kg

kbA

47022381

Zutaten: Langkornreis weif}

om— 11

029711

Kiirbiskerne 3,75 kg

demeter

47022381

Artikel-Nr. 066552
%375 kg

025102

Zutaten: Kiirbiskerne

Sonnenblumenkerne 3,75 kg
kbA

Artikel-Nr. 066005
1¥3,75 kg

7

4702238

Zutaten: Sonnenblumenkerne

Haferflocken GroBblatt 2,5 kg
kbA

Artikel-Nr. 062334

47022381"02981

Zutaten: Haferflocken

Haferflocken Kleinblatt 2,5 kg

kbA

47022381"029834

Artikel-Nr. 062355

Zutaten: Haferflocken

Haferflocken GroBblatt 5 kg
demeter

Artikel-Nr. 062302

Zutaten: Haferflocken

s

i

E—

Lttt e

EDICLREREER:
H

o
L

Mittelkornreis natur 5 kg

demeter

47022381

Zutaten: Mittelkornreis natur

Artikel-Nr. 065005

0297

Sesam, ungeschalt 3,75 kg

kbA
gkl || (]
VPE: 13 4 7022381702975

Zutaten: Sesam

Leinsaat braun 3,75 kg

kbA

47022381

029773

Artikel-Nr. 066116
3,75 kg

Zutaten: Leinsaat

Haferflocken GroBblatt 2,5 kg

demeter

47022381"303163

Artikel-Nr. 062304

Zutaten: Haferflocken

Haferflocken Kleinblatt 2,5 kg

demeter
022381 H3041 60H

Artikel-Nr. 062354

Zutaten: Haferflocken

Haferflocken Kleinblatt 5 kg
demeter

Artikel-Nr. 062352

Zutaten: Haferflocken

Unverpackt




ra]
=
(9}
oS
o
j -
(D)
>
=
=

Haferflocken Zartblatt 2 kg
demeter

VPE: 6*2

47022381"0

Zutaten: Haferflocken

Dinkel-Vollkorn-Spiralen 2 kg
demeter

T
VPE: 1%2 030250

47022381

Zutaten: Dinkelvollkornmehl

Dinkel-Rohrchen, hell 2 kg

demeter

4 7022381"030298
Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Artikel-Nr. 069733

Basis Miisli 3 kg

kbA
i 1111
VPE: 1%3 4 1022381024983

Zutaten: Weizenflocken, Hafer-, Roggen-,
Gersten- und Dinkelflocken, Sonnenblumen-
kerne, Buchweizen, Leinsaat braun, Sesam

Friichte Miisli 3 kg
kbA

4 7022381"025027

Zutaten: Weizenﬂocken, Sultaninen, Ha-
ferflocken, Corflakes, Sonnenblumenkerne,
Feigen, Datteln, Apfel, Aprikosen, Reismehl

Dinkelflocken GroBRblatt 2,5 kg

kbA

4 7022381"029872

Artikel-Nr. 062415

Zutaten: Dinkelflocken

Dinkel-Spiralen, hell 2 kg
demeter

wsccee |[[[J ]|
VPE: 1*2 kg 47022381"030311

Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Dinkel-Penne, hell 2 kg

demeter

47022381"030274
Zutaten: Dinkelmehl Type 812

Artikel-Nr. 069732

Schoko Miisli 3 kg
kbA

Artikel-Nr. 062716

022381702829

Zutaten: Haferflocken GroBblatt, Weizen-
und Gerstenflocken, Cornflakes, Schokofla-
kes, Vollmilchschokolade, Schokocrispies,
Schokostiickchen




Die Spielberger Miihle in Brackenheim




Kauf anders. Iss anders.
Und Du veranderst die Welt.

Spielberger GmbH
Burgermiihle
74336 Brackenheim
Tel. +49 (0) 7135-9815-0
Fax. +49 (0) 7135-9815-49
info@spielberger-muehle.de
www.spielberger.de
DE-OKO-007



