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Ein knuspriges Brot, einen duftenden Kuchen, eine frisch 

belegte Pizza oder knusprige, vegetarische Burger selbst 

herzustellen ist kein Kunststück. Mit unseren Fertig-

mischungen für Brot, Kuchen, Pizzateig oder Bratlinge

gelingt alles ganz einfach.

Beste Zutaten und erprobte, authentische Rezepturen

sorgen für perfekte Ergebnisse - auch bei Koch- und

Back-Neulingen. Zahlreiche Rezeptvarianten auf der

Verpackung bringen Abwechslung.

Selbst glutenfreie Brote, Kuchen, Pizza oder Falafel 

gelingen dank der ausgewählten Zutaten und der

detaillierten Anleitung ganz leicht und schmecken lecker.

Mit unseren Backmischungen im Vorratsregal seid Ihr gut 

vorbereitet für spontanen Besuch, ein schnelles 

Mittagessen oder den plötzlichen Heißhunger.

 

Unsere Backmischungen sind nicht nur lecker, sondern 

auch nachhaltig und innovativ verpackt. Gegenüber 

herkömmlichen Produkten in der Faltschachtel sparen sie 

50 bis über 70% an Verpackungsmaterial. Die Beutel

bestehen aus 100% Papier: Bei Produkten, die mehrere 

Komponenten enthalten, verbindet eine Banderole die 

Beutel zu einem so genannten Twinpack.

Mit jedem Kauf unserer Produkte unterstützt Du zudem 

unsere Wald-Patenschaft beim Bergwaldprojekt, über die 

wir den Papierverbrauch für unsere Verpackungen 

ausgleichen.

Viel Spaß beim Ausprobieren!





Einfach, rustikal und lecker
Unsere Backmischungen bieten den optimalen Einstieg in die 
Welt des Brotbackens. Das Bauerbrot ist ein freigeschobenes 
Brot. Das heißt, es wird ohne Backform einfach im Backofen 

gebacken. Klingt schwierig? Ist es gar nicht.

Mit unserer Backmischung für Bauernbrot gelingt der Teig 
ganz sicher und jeder kann ohne Vorkenntnisse ein saftig 

leckeres Brot backen.



Kraftvoll, vollwertig und glutenfrei
Unser Kraftbrot ist ein Vollkornbrot ganz ohne Mehl.

Es besteht nur aus Flocken, verschiedenen Saaten und Wasser. 
Einfach zu backen, hält lange frisch und hat mehr 

Protein als andere Brote.

Außerdem lässt sich mit dieser Backmischung super einfach 
Knäckebrot selbstbacken. Das Rezept dazu findest Du auf der 

Verpackung.



Natürlich glutenfrei
Hafer ist ein natürlich glutenfreies Getreide und ein echtes 

Superfood. Unser Haferbrot ist der perfekte Einstieg ins 
glutenfreie Backen. Gelingsicher und einfach.

Glutenfreie Haferflocken aus unserer Flockenmühle machen 
dieses Vollkornbrot aromatisch und lecker.



Rund und lecker
Bagels sind die Basis für viele kreative Zubereitungen. Der einfa-
che Bagel ist schnell gebacken und mit etwas Übung gelingt die 
runde Form perfekt. Bei Topping und Belag sind der Kreativität 

keine Grenzen gesetzt. Getoppt mit Saaten, Käse oder Gewürzen 
und süß oder herzhaft gefüllt kann jeder seinen Bagel nach dem 

eigenen Geschmack backen und genießen.

Bei unserer Backmischung ist ein Päckchen Sesam mit dabei.



 Ein Klassiker aus Dinkel
Das besondere an unserer Backmischung für Pizzateig ist 

das Dinkelmehl. In der eigenen Mühle hergestellt gibt unser 
Dinkelmehl jedem Pizzateig besonders guten Geschmack 

und sorgt für einen luftigen Pizzaboden.



Pizza glutenfrei
Glutenfreie Pizza zu backen ist schwierig? 

Nicht mit unserer Backmischung für glutenfreien Pizzateig. 
Einfach und genau so lecker wie beim Lieblingsitaliener.

Einfach backen und genießen. 



Schokoladig, saftig und glutenfrei
Unsere glutenfreien Brownies schmecken einfach super und 

sind schnell gebacken. Besonders schokoladig mit einer feinen 
zartbitter Note. Auch als vegane Variante einzigartig saftig.

Perfekt für alle, die erste Schritte im glutenfreien oder veganen 
Backen wagen wollen.



Fein cremig und knusprig lecker
Wunderbar cremiger Belag auf knusprigem Kuchenboden aus 

glutenfreien Hafer- und Erdmandelflocken. Die Flocken kommen 
direkt aus unserer Flockenmühle und geben dem Kuchenboden 

einen ganz besonderen Geschmack.

Durch unsere besonders ökologische Verpackung sparen wir 
rund 50% Verpackungsmaterial im Vergleich zu herkömmlichen 

Backmischungen. Ökologisch schmeckts gleich noch besser.



Luftig, locker und schokoladig
Rührkuchen ist der ideale Einstieg ins Kuchenbacken. 

Mit unserer Backmischung für Schokokuchen gelingt jeder 
Kuchen garantiert. Feine Zartbitterschokolade macht den 

Kuchen besonders lecker. 

Außerdem eignet sich diese Backmischung auch für Muffins 
oder kann mit Kirschen und Beeren verfeinert werden.



Feines aus Dinkel
Unsere Backmischung für Zitronenkuchen ist ein klassischer 
Rührteig und perfekt für den Einstieg ins Kuchenbacken oder 

den schnellen Kuchen zwischendurch. Das Besondere an diesem 
Kuchen ist bestes Demeter-Dinkelmehl aus unserer Mühle. 

Durch unsere besonders ökologische Verpackung sparen wir 
rund 50% Verpackungsmaterial im Vergleich zu herkömmlichen 

Backmischungen. Ökologisch schmeckts gleich noch besser.



Authentisch orientalisch
Diese knusprigen, veganen Bällchen aus Kichererbsen schme-

cken warm und kalt. Typisch orientalische Kräuter und Gewürze 
geben unseren Falafeln einen einzigartigen Geschmack. Pur, als 

Beilage oder in verschiedenen Variationen, zum Beispiel zum 
Füllen von Gemüse!



Knusprig, rauchig und vegan
Das rauchige Aroma von Grünkern gibt diesen Burgern einen 

besonders kräftigen Geschmack. Vielfältig variierbar sind diese 
Fertigmischungen ein Must-have in jedem Vorratsschrank.
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              K
ennen Sie 

        auch unsere Speise-

     stärke und unser

   Kartoffelmehl für feine

    Backwaren, Saucen und

       für die glutenfreie

            Küche?


